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MINT &
CHOCOLATE
ESPRESSO
MACCHIATO
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MINT &
CHOCOLATE
ESPRESSO
MACCHIATO

- 1 Espresso Hausréstung
« 1Stick Nougat-Schokolade
2 TL geschdumte Milch
1 Stick Minz-Schokolade (After Eight)

Frische Minze

1. Espresso zubereiten und Nougat-Schokolade
in den Espresso ruhren

2. Geschdumte Milch auf den Espresso geben
3. Mit Minz-Schokolade und frischer Minze

dekorieren und servieren



ESPRESSO
MARTINI
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ESPRESSO
MARTINI

Y. Espresso Finesse
. Eiswirfel
« 20 ml Vodka
« 15 ml Kaffeelikér

Kaffeebohnen

1. Eiswirfel, Vodka, Kaffeelikér und Espresso in
einen Shaker geben und kréftig shaken
2. Getrédnk in ein Martini-Glas fiullen, mit Kaffee-

bohnen dekorieren und genieBen



ICED
ORANGE
MELANGE
COFFEEL
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ICED
ORANGE

MELANGE

COFFEEL

100 ml Café Créme Melange Finesse
«  10Orange
- Eiswirfel

. 1TL Kristallzucker

1. Orange pressen

2. Eiswirfel in ein Glas geben und mit Kaffee
UbergieBen

3. Zucker und Orangensaft hinzufigen

4. Umrihren und mit Orangenschale dekorieren



GINGER &
CINNAMON
LATTE
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GINGER &
CINNAMON

LATTE

1
2
3
4

d

1 Espresso Barista Bio

1 Prise gemahlener Bio Ingwer

1TL Bio Honig

150 ml geschdumte Bio Milch

1 Bio Zimtstange und etwas Ingwer

zur Dekoration

. Ingwer und Honig in das Glas geben

. Geschdumte Milch hinzufugen
. Espresso Uber die Milch gieBen
. Mit etwas Ingwer und einer Zimtstange

ekorieren und genieBen



AMARETTO
CHOCOLATE
CAPPUCCINO
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AMARETTO
CHOCOLATE
CAPPUCCINO

1 Espresso Montana
« 70 ml Milch
« 1TL Schoko-Sirup
« 1lcllay-lay’s Amaretto Sirup

Geraspelte Schokolade

1. Espresso zubereiten und in ein Glas geben
2. Milch mit dem Amaretto- und Schoko-Sirup
mischen und aufschdumen

3. Milchschaum auf den Kaffee geben, mit

geraspelter Schokolade dekorieren und servieren



CASINO COFFLEE
GINGER ALE
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CASINO
COFFEELE
GINGER ALE

30 ml Filterkaffee Casino
Eiswirfel
100 ml Ginger Ale

« 2 Cocktailkirschen und Cocktail-Kirschwasser

1. Eiswirfel und Ginger Ale in ein Glas fillen
2. Langsam mit Kaffee Ubergieben
3. Etwas Cocktail-Kirschwasser hinzufigen,

mit Kirschen dekorieren und servieren
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